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COMUNICADO CPL/DR                          
    Campo Grande/MS, 17 de junho de 2025.  

 
 
Aos 

Interessados no Processo Licitatório Pregão Eletrônico n° 21.2025. 

Prezados (as) Senhores (as). 
 

A Comissão Permanente de Licitação, vem através desta, informar a alteração descritivo 

dos itens inicialmente divulgado: 

Onde se lê:  

Ordem Descrição Quantidade Unidade  

1 Camarão rosa grande congelado. 198 Kg 

2 Costelinha de pacu sem espinhas congelado 150 Kg 

3 Filé de pintado congelada 200 Kg 

4 Peixe salmão inteiro fresco refrigerado 198 Kg 

5 Filé de tilápia congelado 500 Kg 

6 Lombo do Bacalhau Gourmet, caixa com 1kg 72 Caixa 

7 Lombo de bacalhau dessalgado e congelado 240 Kg 

8 Peixe pintado inteiro e sem víscera, refrigerado 45 Kg 

9 Peixe pacu inteiro sem vísceras refrigerado 96 Kg 

10 Camarão cinza congelado 175 Kg 

11 Filé de Salmão congelado 80 Kg 

12 Mexilhões/Marisco congelado 5 Kg 

13 Lula em anéis congelado 5 Kg 

14 Tentáculos de polvo congelado 5 Kg 

15 Cabeça de peixe congelado 20 Kg 

16 Peixe pintado em postas congelado 100 Kg 

 

Leia-se: 

Ordem Descrição Quantidade Unidade 

1 

Camarão rosa grande - camarão rosa grande sem casca 

limpo com colinha, contendo de 26 a 35 peças por kg, deve 

estar congelado, o cheiro e o aspecto fresco e suave, com 

casca brilhante 

198 Kg 

2 
Costelinha de pacu s/espinha- costelinha de pacu sem 

espinhas congelado 
150 Kg 

3 

Filé de pintado- filé de pintado congelado, devido os pratos 

ter gramatura, os filés de pintado devem ser maiores e 

tamanho padrão não pode ser de cultivo. 

200 Kg 
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4 

Peixe-salmão inteiro- o salmão tem que ser fresco inteiro 

pesando em média 7 a 9 kg de cor laranja intenso, carne 

gordurosa e sabor levemente adocicada, com as guelras 

brilhantes. 

198 Kg 

5 

Filé de tilápia - filé de tilápia congelado, devido os pratos 

terem gramatura, os filés de tilápia deve ter tamanhos 

padrão. 

500 Kg 

6 

Lombo de bacalhau gourmet - lombo do bacalhau gourmet 

gadus marhua e servido individualmente com lombo 

inteiros e de alta qualidade de bacalhau comercializada 

embalagem de 1 kg, contendo 2 lombos por embalagem, 

congelado. 

72 Caixa 

7 
Lombo de bacalhau dessalgado - lombo de bacalhau 

dessalgado e congelado 
240 Kg 

8 Peixe pintado inteiro e sem víscera, refrigerado 45 Kg 

9 Peixe pacu inteiro sem vísceras refrigerado 96 Kg 

10 

Camarão cinza- camarão cinza médio 80 a 100 peças no 

kilo, descascado ele deve estar congelado, o cheiro e o 

aspecto fresco e suave 

175 Kg 

11 

Filé de salmão- filé de salmão congelado, devido os pratos 

terem gramatura, os filés de salmão devem ser maiores e 

tamanho padrão pensando em média de 2,8 kg a 3,5 kg. 

80 Kg 

12 
Mexilhões/marisco congelado- carne de marisco, 

desconchado, congelado 
5 Kg 

13 Lula em anéis congelado 5 Kg 

14 Tentáculos de polvo congelado 5 Kg 

15 Cabeça de peixe- cabeça de pacu, congelada em guelra. 20 Kg 

16 

Peixe pintado em postas- pintado cortado em postas, postas 

grande e padronizada, para manter o padrão dos pratos 

feitos, postas congeladas 

100 Kg 

Ante o exposto, informo que devido as alterações, fica reagendado a data do certame 

para 24.06.2025 às 09:30 (Horário de Brasília) no site https://licitacoes-e2.bb.com.br/. 

As demais cláusulas do edital, permanecem inalteradas.  

 

Michelle Annita Seibert Kist 
Presidente da Comissão Permanente de Licitação  
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